Vorspeisen :

Schwarzenberger Geiltkdsle im Speckmantel gebraten
auf Kirbischutney mit kleinem Blattsalat
an Mostessig-Kurbiskerndldressing *ermoL 12,50

Blattsalate an Kirbiskerndldressing mit Speckstreifen
Waurzelbrotcroltons und gerdsteten Nissen #arrmor 10,50

Tatare vom hausgebeizten Lachs und Raucherlachs

an Dijonsenf-Dillsauce an kleinem Blattsalat mit Wachtelei *coramor 18,00
Buntes Salatschissele an Hausdressing #romoL 6,90
Cremiges Kurbisrisotto mit geriebenem Parmesan und Kurbiskernol ot 14,00
6 Stick Weinbergschnecken an hausgemachter Krauterbutter #acraLmor 14,00

suppen

Kdrbiscremesuppe mit Kurbiskernol und BrotcroGtons #arct 8,20
Tagessuppe laut MenUx 6,00
Kraftbriihe mit Leberspatzle *acrer 5,60
Kraftbriihe mit Krauterflddle *acercL 5,30

Unsere Offnungszeiten

Dienstag & Mittwoch 11.30-14.00 Uhr (Kiche bis 13.45 Uhr) 17.45-23.00 (Kiiche 18.00-21.00 Uhr)

Donnerstag 11.30-14.00 Uhr (Kiche bis 13.45 Uhr) KI"OIle
Freitag & Samstag  11.30-14.00 Uhr (Kiche bis 13.45 Uhr) 17.45-23.00 (Kiiche 18.00-21.00 Uhr)

Ho#fel *** % DORNBIRN



Unsere Empfehlungen

Zanderfilet mit Krautern gebraten
auf Rahmwirsing und Kurbisrisotto *ocot

Medaillons vom Schweinsfilet mit gebratenen Pilzen,
Speckrahmwirsing und Kartoffelkichle =ercot

HUhnerbristchen an Zitronengras-Kokossauce
mit asiatischem Gemuise und Basmatireis #ervoL

Putenbrust im Kartoffelmantel
auf buntem MarktgemUsebett *acero

Bunte Blattsalate an Hausdressing mit gebratenen
Putenstreifen und Champignons *cermoL

Hausgemachtes Rehragout mit Butterspatzle,
Apfelrotkraut und Preiselbeeren

Bregenzerwalder Hirschkalbschnitzel rosa gebraten
an Rosmarin-Honigjus dazu Gemuse

und hausgemachte Schupfnudeln *acecot

Hirschrickensteak mit gebratenen Pilzen, Apfelrotkraut,
Broccoli und Maisschnitten *aercoL

Geschnetzelte Kalbsleber mit hausgemachter Rosti #eroL

Kalbsrahmbeuschel mit Semmelknodel *acromoL

Vegetarische und Vegane Gerichte

Cremiges Kurbisrisotto mit geriebenem Parmesan *ot
Cremiges Kurbisrisotto mit gebratenen Pilzen und Parmesan *ot

Gebratenes Maispolentaschnitten mit Parmesan Uberbacken
auf Rahmwirsing und Crilltomate #ac

VZ@OJ\/ Kartoffelklichle mit gebratenen Pilzen auf asiatischem Gemuse *ervoL

Unsere Offnungszeiten

Dienstag & Mittwoch 11.30-14.00 Uhr (Kiche bis 13.45 Uhr) 17.45-23.00 (Kiiche 18.00-21.00 Uhr)

Donnerstag 11.30-14.00 Uhr (Kiiche bis 13.45 Uhr)

Freitag & Samstag  11.30-14.00 Uhr (Kiche bis 13.45 Uhr) 17.45-23.00 (Kiiche 18.00-21.00 Uhr)

€ [ kl. Portion

38,00 /34,00
20,50 /26,00
27,00 [ —

24,00 [ 21,00

19,50 [

32,50 /26,50

49,00/ 42,00

44,00 [ 40,00
26,50 /21,50

22,00 /19,00

20,00

24,50

24,50

24,50

Ho#fel *** % DORNBIRN



Klassiker

€ [ Kkl. Portion
Geschnetzeltes von der Kalbsnuss ,,Ziricher Art“
mit Champignons an Rahmsauce
serviert mit knuspriger ROsti *eramor 25,00 /21,70
Wienerschnitzel vom Kalb aus der Pfanne,
mit Preiselbeeren *aceramoL
mit buntem Salat #aceromor 26,50 /23,50
mit Pommes frites 25,00 /22,50
Paniertes Schnitzel vom Schweinscarreé
nach Wiener Art
mit buntem Salat *aceremor 20,30/18,80
mit Pommes frites 19,30 /17,50
Schweineriickensteak an Pfefferrahmsauce
mit Pommes Frites *eromoL 19,00 /17,00
Rinderfiletsteak an Pfefferrahmsauce
mit GemUse der Saison und Kartoffelkroketten *acercmoL 46,00 /38,00
Rinderfiletspitzen an Whiskey-Pfefferrahmsauce
dazu Butternudeln *aceramor 34,00 /29,50
Zwiebelrostbraten mit hausgemachten Butterspatzle *acercor 29,80 /26,00
Hausgemachtes Rindsgulasch
mit Butterspatzle *acercL 22,00 /19,00
Portion Preiselbeeren 1,20

Unsere Offnungszeiten

Dienstag & Mittwoch 11.30-14.00 Uhr (Kiche bis 13.45 Uhr) 17.45-23.00 (Kiiche 18.00-21.00 Uhr)
Donnerstag 11.30-14.00 Uhr (Kiche bis 13.45 Uhr) KI"OI‘Ie

Freitag & Samstag  11.30-14.00 Uhr (Kiche bis 13.45 Uhr) 17.45-23.00 (Kiiche 18.00-21.00 Uhr)

Ho#fel *** % DORNBIRN



Kleine Gerichte

Bauerntoastbrotle mit kleinem gemischtem Salat *acreimo

Hausgemachte Lasagne *acercL

Gebackene Champignons mit Sauce Tatare *acerom

Gulaschsuppe mit Brot =aert

Wienerle mit Gulaschsaft

Wienerle mit Senf, Kren und Brot

11,50

11,00

11,50

8,30

8,00

7,20

Lumpensalat aus Schibling und Bregenzerwalder Bergkase

mit Salaten garniert und Brot #rcmo

Vorarlberger Schiblingsalat mit Salat garniert und Brot #rvo

Bunte Salatplatte an Hausdressing mit Schinken und Ei ceremo

Blattsalate an Olivenol-Balsamicodressing
mit Tomaten, Gurken, Oliven und Feta

Allergeninformation
gemiR Cod

Buchstabe

iges Getreide

Kkrebstiere

Ei

Fisch

Erdnuss

Soja

Milch oder Laktose

Schalenfriichte

Sellerie

Senf

Sesam

Sulfite

Lupinen

lofz|z|-|z|a|m|m]|o|n|= (>

Weichtiere

R

*nur in Verbindung mit der entsprechenden Legende zuldssig

Unsere Offnungszeiten

Dienstag & Mittwoch 11.30-14.00 Uhr (Klche bis 13.45 Uhr)
11.30-14.00 Uhr (Kiche bis 13.45 Uhr)
11.30-14.00 Uhr (Kiiche bis 13.45 Uhr) 17.45-23.00 (Kliche 18.00-21.00 Uhr)

Donnerstag
Freitag & Samstag

13,90
12,50

12,90

14,50

17.45-23.00 (Klche 18.00-21.00 Uhr) K
rone

Ho#fel *** % DORNBIRN



Desserts E

Walnukrokant-Eisparfait mit Holundersauce,
Schmorapfel und Creme Brullée von der Tonkabohne *accro 14,50

Warme Topfennockerl mit Zuckerbrosel
auf Zwetschkenrdster und Zimteis *acrc 12,90

Cremig gerthrter Eiskaffee *arcH 8,90

Coup ,,Danmark®
Vanilleeis mit warmer Schokolade und Sahne *acrch 9,00

Coup ,Heilte Liebe“

Vanilleeis mit heillen Himbeeren und Sahne *acrcHo 9,00
Hausgemachter Apfelstrudel #aco 4,80
Hausgemachte ,,Bosnische® Schokoladen NusstortexcrcH 4,80
Portion Sahne 1,20
Kleine Kdseauswahl mit Frichten garniert 12,00

Kleine Desserts

Bregenzerwalder ,,Sig“-Eis mit Holundersauce *accH 6,50
1 Kugel Sorbet nach Wahl mit Prosecco 6,50
1 Kugel Walnuf3eis mit Eierlikdr und Sahne *acrcHo 6,50

Unsere Offnungszeiten
Dienstag & Mittwoch 11.30-14.00 Uhr (Kiche bis 13.45 Uhr) 17.45-23.00 (Kiiche 18.00-21.00 Uhr)

Donnerstag 11.30-14.00 Uhr (Kiche bis 13.45 Uhr) Kl'one

Freitag & Samstag  11.30-14.00 Uhr (Kiche bis 13.45 Uhr) 17.45-23.00 (Kiiche 18.00-21.00 Uhr) Hotel **xx Doy



ﬁpf/ltlﬁ_;

S Rrone-SINAROL

Gin mit Aperol dazu frischer Zitronensaft und Hibiskustonic FEO
(Auch Alkohlofrel erhiiltlich)

Sekt Brut (GV) Gut Altenberg 0,1 4,80
Prosecco D.O.C Ruggeri 0,1l 4,80
Le Kir Royal mit Sekt 0,1l 5,20
Le Kir 0,1 4,50
Campari Orange 0,2l 5,00
Cynar Orange 0,2l 5,00
Sherry (Fino, Medium Dry) 4cl 4,80
Martini (Bianco, Extra Dry, Rosato u. Rosso) 4cl 4,00
Pernod 4cl 4,60
Portwein (Ruby, White) s5c 4,90
Kombucha 0,3l 4,60

Alkoholfreie Alternativen

Sanbitter Orange 0,2l 5,00
Wermut Bianco 4cl 4,00
Ginger Beer 0,3l 4,50

Helmatlimonade VO S

(Kooperation Mohrembrauerel Frastanzer Brauerel)

Zitrone naturtrib 0,33l 4,10
Krauter-Brennessel Bio 0,33l 4,10
Zirbe-Zitrone 0,33l 4,10
Eistee Pfirsich 0,33l 4,10
LELtUngSWasser

Als Dlenstleistungspauschale erlawben wir wns zu vervechnen

0,25l 0,90
0,5l 1,60
1 2,10

Unsere Offnungszeiten

Dienstag & Mittwoch 11.30-14.00 Uhr (Kiche bis 13.45 Uhr) 17.45-23.00 (Kiiche 18.00-21.00 Uhr)

Donnerstag 11.30-14.00 Uhr (Kiche bis 13.45 Uhr) KI’OIIe
Freitag & Samstag  11.30-14.00 Uhr (Kiche bis 13.45 Uhr) 17.45-23.00 (Kiiche 18.00-21.00 Uhr)

Ho#fel *** % DORNBIRN



Feines aus der Flasche — glasweise genieléen €

TEGEL & MERGEL (CH/WB/GV) 2021 Weingut Proglhof, Niederdsterreich 1/8 4,60
Feiner Blitenhonig, Mango und Ananas, ein Hauch von Krautern, 0,75 27,00
floraler Touch. Saftig, straff, feine Sdaurestruktur, mineralisch-salzig,

feinwdirzig, guter Speisenbegleiter, kraftvolles Finish.

CHARDONNAY DAC 2022 Weingut Grassl, Carnuntum 1/8 4,90
Komplexe Nase nach reifen gelben Friichten, Nissen und Biskuit, 0,75 28,80
dahinter Noten von exotischen Zitrusfrichten, feingliedriger,

geschmeidiger Gaumen mit feiner Mineralitat im Abgang.

RIESLING Selektion DAC 2022 Weingut Heiderer- Mayer, Wagram 1/8 4,90
Reife Marillennoten in der Nase, mineralische Nuancen. Zarter Pfirsich 0,75l 28,80
am Gaumen. Feine Saurestruktur.

GRUNER VELTLINER Gértling 2022 Weingut Nigl, Niederésterreich 1/8 4,80
Fruchtbetont, pfeffrig, leichtgewichtig, saftig spritzige Saure, 0,75l 28,20
schoner Fruchtcharakter, beschwingt, offenherzig.

Weissburgunder 2022 Weingut Hagnauer, Bodensee 1/8 4,90
Mit hellem Bukett von saftigen Birnen und weiléen Mandeln 0,75l 28,80
im Spiel mit dezenten Zitrusnoten und Blitenhonig.

Wohlgeformt im Frucht-Schmelz-Saurekleid.

ROSE Cistercien 2022 Schlosskellerei Cobelburg, Niederosterreich 1/8 4,70
Feines Duftspiel und Fruchtnuance nach Wildkirschen und frischen Beeren 0,75l 27,60
machen den Rosé Cistercien zu einem universellen Speisebegleiter.

BLAUER ZWEIGELT DAC 2020 Weingut Netzl, Carnuntum 1/8 4,80
Einladende kirschige Frucht, feine Cewlrzanklange, jugendlicher Charme, 0,75 28,20
am Gaumen saftig und elegant, bietet Trinkfreude.

ST. LAURENT 2020 Weingut Dopler, Thermenregion 1/8 4,80
Gut gedecktes Rubin, in der Nase viel Frucht, Zwetschken, Weichseln, 0,75 28,20
rote und dunkle Beeren, ein Touch Marzipan durch Kirschkern.

HEIDEBODEN 2020 (ZW/BF) Weingut Gebrider Stiegelmar, Burgenland 1/8 4,90
In der Nase komplexe dunkle brombeer-, Heidelbeerfrucht mit Anklangen 0,75l 28,80
an Herzkirsche, Vanille und dunkler Schokolade die sich am Gaumen fortsetzen.

BLAUFRANKISCH Leithaberg DAC 2018 Weingut Lassl, Burgenland 1/8 4,90
Zeigt eine zarte Kirschen-Brombeer-Frucht, 0,75 28,80
dunkle Mineralik, dezente Tanine.

Cabernet Sauvignon 2019 Ried Seeacker, Burgenland 1/8 7,80
Der Wein begeistert durch Farbtiefe, extreme Dichte und einer unbandig 0,75l 46,00
wirkenden Tanninstruktur! Im Duft erkennt man die bekannten Cassisaromen

gepaart mit tollem Holz internationaler Klasse.

Unsere Offnungszeiten

Dienstag & Mittwoch 11.30-14.00 Uhr (Kiche bis 13.45 Uhr) 17.45-23.00 (Kiiche 18.00-21.00 Uhr)

Donnerstag 11.30-14.00 Uhr (Kiche bis 13.45 Uhr) Kl'Olle
Freitag & Samstag  11.30-14.00 Uhr (Kiche bis 13.45 Uhr) 17.45-23.00 (Kiiche 18.00-21.00 Uhr)

Ho#fel *** % DORNBIRN



