
 

 

 

 

 

 

 

Blattsalate mit Wildschweinspeck 

an Heidelbeerdressing  

oder 

Karotten-Ingwerschaumsuppe mit Brotcroûtons 
 

 
 

Litschi-Sorbet mit Prosecco  
 

 
 

Gebratenes Lachssteak mit Limetten auf Safranrisotto  

und kleinem Gemüse 

oder 

Rosa gebratener Lammrücken an Rotwein-Schalotten 

mit Polenta und grünem Spargel 
 

 
 

Crème Brûlée von der Tonkabohne  

mit Baileys Mousse und frischen Beeren 

 

 

4- Gang Menü mit Lachs € 68,00 

4- Gang Menü mit Lamm € 78,00 

 

 

 

 

Valentinsmenü 

https://www.chefkoch.de/rezepte/279041105901002/Creme-brulee.html
https://www.chefkoch.de/rezepte/279041105901002/Creme-brulee.html

